
ÉPIPHANIE
Disponible sur la boutique en ligne ! 

Retraits du 3 Au 25 janvier 2026 

NOS GALETTES À DÉCOUVRIR LE WEEK END 
TAILLE UNIQUE 6 PERSONNES 35€

Découvrez également nos produits chocolatés :  tourbil les,
nos coff rets de bonbons de chocolats . . .

WWW.PATISSERIETOURBILLON.COM
PÂTISSERIE TOURBILLON 

2 ,  a ve n u e  Sa l va d o r  A l l e n d e  -  91 1 6 0  Sa u l x  l e s  C h a rt re u x  -  0 1  69  76  83  8 6

8 ,  ru e  Pa n h a rd  et  Leva s s o r  -  91 63 0  M a ro l l e s  e n  H u re p o i x  -  0 1  6 0  8 5  02  1 6

GALETTE 
CLASSIQUE

AMANDES POIRES CARAMÉLISÉES
Le 3 et 4 janvier 

 
PISTACHE CERISE AMARENA

Les 24 et 25 janvier  

FRAMBOISE SPECULOOS
Les 10 et 11 janvier

NOIX DE PÉCAN
 Les 17 et 18 janvier

Pâte feuilletée au beurre AOP
des Charentes, crème d’amandes 

parfumée au rhum vieux.

4 Pers / 21 €
6 Pers / 30 €

4 Pers / 23 €
6 Pers / 32 €

Pâte feuilletée au beurre AOP
des Charentes, crème d’amandes 

et noisettes, palet Gianduja. 

GALETTE 
CHOCOLATÉE

RÉSERVATION À PARTIR DU 18 NOVEMBRE
Clôture des commandes de Noël le 18/12 et Saint-Sylvestre le 26/12                                       
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LA BÛCHE FRAMBOISE
«ESPRIT VACHERIN»

L’ARABESQUE 
CHOCO NOISETTE

BONNE 
ANNÉE

TOURBILLON
GLACÉ

MON TRAINEAU GLAÇÉ

PÈRE
NOËL

BÛCHE 
FRUITÉE EXOTIQUE

BÛCHE 
NEIGE VANILLÉE

BÛCHE 
CASSE NOISETTES

Croustillant noix de pécans, biscuit 
moelleux érable, praliné amandes et 
noix de pécans, confit fruits des bois, 
crémeux à la vanille grillée du Pérou, 
crème fondante au mascarpone 

Croustillant amandes, biscuit dacquois 
amandes, compotée de fruits exotiques, 
crémeux mangue et kalamansi, crème à 
la vanille de Papouasie

Croustillant praliné amandes, biscuit 
madeleine , crémeux à la vanille 
d’Ouganda, caramel tendre fleur de sel, 
crème légère vanillée

Croustillant noisettes, biscuit trocadéro 
noisettes, crémeux noisettes, crème 
légère praliné, mousse chocolat au lait 
de Madagascar

RETRAIT DU 16 AU 31 DÉCEMBRE

Sorbet plein fruit framboises, parfait 
glacé vanille aux éclats d’amandes, 
crème glacée à la vanille de 
Papouasie, meringue croquante (Sans 
Gluten)

Croustillant giandujas, biscuit 
moelleux aux noisettes, 

praliné fondant noisettes, 
crème et crémeux à la 

noisette

Sablé croquant, génoise moelleuse 
exotique, confit d’ananas victoria, 
crémeux exotique, crème fondante 

à la vanille du Pérou

Biscuit amandes, confit de 
clémentine, crème glacée à la 
vanille de Papouasie, mousse 
glacée aux amandes grillées, 
meringue italienne fondante

Biscuit moelleux aux éclats d’amandes, 
crème glacée caramel, mousse glacée
à la noisette, sorbet plein fruit mangue 
passion, profiteroles vanille. Accompagné
de sauce au chocolat noir

6 Pers / 54 €

6 Pers / 42 €

6 Pers / 42 €

6 Pers / 43 €

6 Pers /42 €

6 Pers /48 €

6 Pers / 48 € 6/8 Pers / 48 € 6 Pers / 43 €

NOS BÛCHES DE NOËL NOS PRODUITS GLACÉS

SAINT SYLVESTRE

Pour la bonne organisation, vos commandes seront prises en boutique, par téléphone
ou internet. Ouverture des commandes le 18/11/25 . Cloture des commandes le 18/12/25 pour Noël 

et le 26/12/25 pour la Saint Sylvestre. 
*Selon le volume des demandes, des produits pourront être épuisés avant la date de clôture 

RETRAIT DU 20 AU 31 DÉCEMBRE 

RETRAIT DU 27 AU 31 DÉCEMBRE
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