
4 Pers 6 Pers 8 Pers

CARRÉ TONKA    Du mardi au dimanche 29,00 € 39,00 € 52,00 €

FINGER EXOTIQUE   Du mardi au dimanche 29,00 € 39,00 € 52,00 €

FINGER CARAMEL NOISETTES   Du mardi au dimanche 29,00 € 39,00 € 52,00 €

LEMON POP  Du mardi au dimanche - 39,00 € -

29,00 € 39,00 € 52,00 €

FRUITHÉ Du mardi au dimanche - 39,00 € 52,00 €

CHOCOLAT NOIR D'HIVER   Du mercredi au dimanche - 39,00 € 52,00 €

MILLE FEUILLES VANILLE  Du mercredi au dimanche 25,50 € 37,50 € 50,00 €

Crème légère vanille, feuilletage caramélisé, chantilly vanille

PIROUETTE CACAHUÈTES Du vendredi au dimanche - 39,00 € -

CHOU PARIS-BREST Du vendredi au dimanche 25,50 € 37,50 € 50,00 €

SAINT HONORÉ   Samedi et dimanche - 39,00 € 52,00 €

TARTE CITRON   Samedi - 39,00 € -

*Notre gamme est présente en boutique aléatoirement 

Commandes conseillées  au 01 69 76 83 86 pour Saulx ou 01 60 85 02 16 pour Marolles
Taille supérieure 

possible sur demande

NUMBER CAKES Version fruitée ou chocolat Samedi et dimanche

TARIFS 

Croustillant noisettes et noix de pécans, biscuit moelleux noisettes, crémeux chocolat 

caramel fèves de tonka, mousse chocolat lait  (sans gluten)

Croustillant amandes céréales, moelleux amande, compotée exotique, crème

exotique, ganache montée coco

Biscuit moelleux amande, crème citronnée, coulis mangue gingembre mandarine, 

croustillant avoine, crémeux citron 

TOURBILLON FRUIT DU SOLEIL VERVEINE     Du mardi au dimanche

Croustillant praliné, biscuit moelleux noisettes,crème et crèmeux caramel noisettes

Pâte sucrée, biscuit moelleux citron, marmelade de citron, crème citron yuzu, meringue 

italienne

      CARTE ENTREMETS HIVER 2025* Oct à Avril             

délai minimum la veille avant 12h selon disponibilités et sur les jours de retrait indiqués 

Sablé croquant chocolat, biscuit chocolat , crème chocolatée à la fève de cacao, crème 

fondante noisettes.

Biscuit dacquois amandes et  cacahuètes, praliné cacahuètes, caramel vanille, crème 

vanille de Tahiti, crémeux cacahuètes

Pâte à choux, crémeux vanille, crème patissiere vanille, caramel noisette

Pâte à choux, crème praliné amandes et noisettes, cœur de praliné et éclats de noisettes

Croustillant céréales amandes, Biscuit amandes, compotée verveine pamplemousse 

framboise, crémeux citron  (Sans gluten)

Sablé shortbread, biscuit moelleux amandes, crème au thé jasmin, compotée de mûres 

framboises, crémeux litchi.

PIECE MONTEE CHOUX à partir de 20 pers. 3 choux/pers Samedi et dimanche à partir de 9€/pers        

PIECE MONTEE ENTREMETS à partir de 50 pers Samedi et dimanche à partir de 12€/pers      

à partir de 7,50€/pers



4 PERS 6 PERS 8 PERS

CARRÉ TONKA    Du mardi au dimanche

29,00 € 39,00 € 52,00 €

LE BAYADERE FRAISE Du mardi au dimanche

29,00 € 39,00 € 52,00 €

DOUCEUR VANILLE FRUITS ROUGES   Du mardi au dimanche

29,00 € 39,00 € 52,00 €

DOUCEUR ABRICOT PECHE  Du mardi au dimanche

- 39,00 € -

29,00 € 39,00 € 52,00 €

FRAICHEUR DES BOIS  Du mardi au dimanche

- 39,00 € 52,00 €

CHOCOLAT NOIR D'ÉTÉ   Du mercredi au dimanche

- 39,00 € 52,00 €

MILLE FEUILLES VANILLE   Du mercredi au dimanche

Crème légère vanille, feuilletage caramélisé, chantilly vanille 25,50 € 37,50 € 50,00 €

LE TI-CARRÉ FRAMBOISE GOYAVE  Du vendredi au dimanche

Biscuit dacquois amandes, croustillant amandes, compoté framboise, crème à la 

goyave et crème vanillée de Papouasie. - 39,00 € -

CHOU PARIS-BREST Du vendredi au dimanche Non disponible en juin et juillet
Pâte à choux, crème praliné amandes et noisettes, cœur de praliné et éclats de 

noisettes
25,50 € 37,50 € 50,00 €

SAINT HONORÉ   Samedi et dimanche 

Pâte à choux, crémeux vanille, crème patissiere vanille, caramel noisette - 39,00 € 52,00 €

NUMBER CAKES Version fruitée ou chocolat Samedi et dimanche

PIECE MONTEE CHOUX à partir de 20 pers. 3 choux/pers Samedi et dimanche à partir de 9€/pers

PIECE MONTEE ENTREMETS à partir de 50 pers. Samedi et dimanche à partir de 12€/pers

à partir de 7,50€/pers

      CARTE ENTREMETS ÉTÉ 2024 "Mai à Sept"             

Commande au 01 69 76 83 86 délai minimum la veille avant 12h selon disponibilités

Sablé croquant chocolat, biscuit chocolat, crème chocolatée à la fève de cacao, crème fondante à la vanille 

d'Ouganda.

Croustillant céréales amandes, Biscuit amandes, compotée abricot, crémeux citron basilic (sans gluten)

Sablé shortbread, biscuit dacquois moelleux amandes, crèmeux fruits des bois, compotée de framboise 

cassis, crème vanille de Papouasie

Croustillant praliné, biscuit trocadéro amandes,compotée de fruits rouges, crémeux fleur d'oranger, crème 

légère vanillée mascarpone

TARIFS 

Croustillant noisettes et noix de pécans, biscuit moelleux noisettes, crémeux chocolat caramel fèves de 

tonka, mousse chocolat lait  (sans gluten)

Croustillant amandes céréales, Biscuit trocadéro amandes, compotée fraises, groseilles crème légère 

vanille de Papouasie, fraises fraiches 

Biscuit amandes, coulis de pêches, crémeux à la fleur de sureau, croustillant avoine, crème à l'abricot 

TOURBILLON ABRICOT CITRON BASILIC    Du mardi au dimanche

Taille supérieure sur 

demande 


